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DESAYUNOS    BREAKFAST

SANTA LUCIA – $6.00
Huevos estrellados o revueltos, frijoles fritos,
salsa ranchera artesanal, plátanos dorados, 
queso fresco y pan blanco. Fried 
or scrambled eggs,refried beans, 
homemade ranch-style sauce, golden fried 
plantains, fresh cheese, and white bread.

Villa Nueva– $6.25
Dos huevos bañados en salsas roja y verde, 
acompañados de frijoles fritos, plátanos  
queso fresco y pan blanco. 
Two eggs topped with red and green 
sauces, served with refried beans, fried 
plantains, fresh cheese, and white bread. 

Benedicta – $9.00
Muffin artesanal, jamón, huevos pochados y salsa 
holandesa sedosa, acompañados de papas 
cambray salteadas en mantequilla. Artisan
English muffin with ham, perfectly poached 
eggs, hollandaise sauce, and butter-sautéed 
baby potatoes. 

.

Croissant Clásico – $5.00:
Croissant relleno de jamón, mozzarella 
derretida y lechuga fresca.
croissant filled with ham, melted 
mozzarella, and fresh lettuce.

Croissant Alioli – $5.50
Croissant relleno de pollo, alioli y lechuga 
fresca.
Croissant filled with chicken, aioli, and 
fresh lettuce.

Bagel  – $3.50
Bagel con queso crema.
Bagel served with cream cheese.

Bagel de la casa - $5.00
Bagel relleno de jamón, mozzarella y 
lechuga fresca.
Bagel filled with ham, mozzarella, and 
fresh lettuce.

.

Casa Verde– $8.75
Tostadas de pan de masa madre con aguacate 
cremoso, semillas de sésamo y amapola, un 
toque de ajo y cebolla, huevo duro y queso 
cottage. Fresco y equilibrado. Sourdough toast 
topped with creamy avocado, sesame and poppy 
seeds, hints of garlic and onion, hard-boiled egg, 
and cottage cheese. Fresh and balanced.

Waffles – $6.50
2 Waffles acompañados de fruta fresca de 
estación. Elige tu topping: chocolate, Nutella 
o fresa. 
Incluye : miel de maple o miel de abeja.
2 Waffles served with seasonal fresh fruit. 
Choose your topping: chocolate, Nutella, or 
strawberry.
Includes: maple syrup or honey.

Porcelana – $6.00
Yogurt natural con granola crujiente y fruta 
fresca de estación. Natural yogurt with 
granola and seasonal fresh fruit.

snacksTAPAS PARA 
COMPARTIR | 
SHARING TAPAS

La triada – $6.00
Selección de tres tapas con pan de masa 
madre, jamón serrano, queso crema, pepino 
fresco, aceitunas, tomate cherry, aceite de 
oliva y romero.Three tapas featuring 
sourdough bread, serrano ham, cream 
cheese, fresh cucumber, olives, cherry 
tomatoes, olive oil, and rosemary.

Serie Completa – $11.50
Seis tapas con la misma selección, ideal 
para compartir.Six tapas with the same 
selection, perfect for sharing.

BEBIDAS   BEVERAGES

Americano – $2.00

Latte – $3.50

Cappuccino – $3.75 

Té Caliente – $2.00
Manzanilla o frutos rojos.
Chamomile or red fruits tea.

Frozen Cappuccino – $4.50

Té de Rosa de Jamaica – $2.75
Hibiscus iced tea.

Limonada Clásica – $2.75
Classic Lemonade

Soda – $1.95     Agua - $1.50
                            Water

Limonada con
Albahaca – $3.00
lemonade with basil

Frozen de Fruta 
de Estación – $4.50.
Blended seasonal 
fruit with ice.

BEBIDAS FRÍAS | COLD BEVERAGESBEBIDAS CALIENTES | HOT BEVERAGE

Jugo de naranja - $2.25
Orange juice

*Todos los desayunos incluyen café americano con refill* *Disponibles de 7:30am a 1:00pm*


